. Menus du 13 maisau.7 juin’2019 p— ogende: () SN
dP1  MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE DE FAY AUX LOGES THEME @_

lundl 13 mal mardl 14 mal mercredl 15 mal Jeudl 16 mal vendredl 17 mal

Taboulé oriental a la . . Salade verte a la
Rilettes et condiments

menthe mimolette
Paupiette de veau a la| Poisson pané 100% Boulettes de boeuf
P p ° Blanquette de dinde Echine de porc au jus B
provencale filet facon tajine
CEuf dur sauce Blanquette de Dos de melu sauce Boulettes
provencale poisson homardine végétariennes

Ratatouille et riz

Chantaillou / Carré Camembert / Biiche de lait mélangé /

X i Cantafrais X Edam / emmental
frais coulommiers brie
. . Créme dessert . . Gateau au chocolat
Fruit de saison Compote Fruit de saison K
chocolat maison

Repas mexicain

lundl 20 mal mardl 21 mal mercredl 22 mal Jeudl 23 mal vendredl 24 mal

lundi 27 mai mardi 28 mai mercredi 29 mai jeudi 30 mai vendredi 31 mai

R Chips tortillas et leur L .
CEuf dur mayonnaise Crépe au fromage P sauce férié Pont de I'ascension
Gratin de pates au Sauté de porc aux | Steak haché de boeuf Dos de colin sauce . Marmite de poisson et .
N p Chili Chipolatas
jambon olives a la tomate Dugléré moules
51al ., ich 1 Galette végétarienne
a la lorraine Quiche aux Iégumes 3 Ia tomate con carne Croisillon au fromage
Gratin de pates au Printaniére de Purée de pommes de . o Boulettes de soja /
i brocolis persillés ) ; .
tofu Iégumes terre haricots rouges et riz Chou fleur persillé Flageolets
. Yaourt nature sucré /
Fondu carré / fi bl Carré de I'est Vach i rit / Cantafrai E tal rapé
chanteneige romage a}nc arré de I'es: ache qui rit / Cantafrais mmental rapé Brie / camembert Petit Moulé AFH
aromatisé
Créme dessert . R
Gateau a I'ananas . . .
caramel Flan nappé caramel Fruit de saison
lundi 03 juin mardi 04 juin mercredi 05 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin
Macédoine vinaigrette
Radis au beurre g Salade verte Concombre vinaigrette
au fromage blanc
Roti de beeuf sauce Sauté de dinde sauce . )
Colombo de porc Lasagnes i Poisson pané
ketchup basquaise
Galette végétarienne
Colombo de tofu K g A la bolognaise Omelette sauce tomate
a la tomate
_ Frites Lasagnes de Iégumes Coquillettes Epinards béchamel
Petit suisse sucré fondu carré Fromage local / Saint
| ,/ i / g i / Tomme noire / gouda
yaourt aromatisé Chantaillou paulin
Eclair au chocolat Fruit de saison Créme dessert vanille

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de votre gérant.

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements



S
api

lundi 10 juin

.,
Menus du 10 ju1'i1~au 5 juillet 2019

.

MENUS DE LA RESTAURATION SC@,LAIRE DE FAY AUX LOGES

mardi 11 juin
Paté de campagne et
son cornichon
Boulettes de beeuf au
curry
Boulettes
végétariennes au

Petits pois cuisinés

Chantaillou / carré
frais

lundi 17 juin
Melon

Filet de colin sauce
nantua

St paulin / camembert

Yaourt arématisé

mardi 18 juin

Joue de porc aux
olives

Pizza au fromage

Purée de pommes de
terre

Brie / munster

Fruit de saison

mercredi 12 juin

Betteraves vinaigrette
Roti de porc
Crépe au fromage

Lentilles au jus

Mousse au chocolat

jeudi 13 juin

Brandade de poisson

Hachis végétarien

Biche lait mélangé /
coulommiers
Compote pommes
fraises

vendredi 14 juin
Pizza au fromage

Aiguillettes de dinde a
la creme
Gratin de pommes de
terre au tofu
Haricots beurre
persillés

Fruit de saison

Repas champétre

mercredi 19 juin

Taboulé a la tomate

Chips

Hachis végétarien

Tomme

Gateau au yaourt
maison

jeudi 20 juin
Salade de pates
méridionale

Cordon bleu
Nuggets végétarien
Brocolis persillés

Carré de ligueil /
mimolette

vendredi 21 juin

Poélée de riz
facon Pondichéry

Poélée de riz au tofu

Gouda / emmental

lundi 24 juin
Salade de blé
carnaval

Roti de dinde froid

Pavé de saumon

Chanteneige / vache
qui rit

Fruit de saison

Légende :

REPAS A
THEME

mardi 25 juin

Duo tomates et mais

Jambon blanc

Croq fromage

Emmental rapé

Liégeois chocolat

mercredi 26 juin
Pastéque

Marmite de la mer au
colin et saumon

Biche de lait mélangé

yaourt aux fruits

jeudi 27 juin vendredi 28 juin

Melon

Courgettes

a la bolognaise

Boulettes de soja -
courgettes

Gateau a la noix de
coco maison

lundi 01 juillet

Pates

sauce carbonara

Pétes sauce au thon

Emmental rapé

Fruit de saison

mardi 02 juillet
Taboulé oriental a la
menthe
Dos de colin sauce
homardine

vache qui rit /
chanteneige
Créme dessert
caramel

mercredi 03 juillet

Sauté de dinde aux
épices kebab

Légumes couscous

_ Couscous Végétarien _

Fromage local

Compote pommes
fraises

Repas de
fin d'année

jeudi 04 juillet vendredi 05 juillet

Radis et beurre Melon

Chipolatas Cheese burger

Boulettes

o Nuggets végétariens
végétariennes

Frites au four et
ketchup

Chantaillou AFH /

L Créme anglaise
carré frais

Gateau au chocolat
maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de votre gérant.

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionneme




